
 

 
[Wecken Sie das Interesse Ihrer Leser mit einem passenden Zitat aus 

dem Dokument, oder verwenden Sie diesen Platz, um eine 

Kernaussage zu betonen. Um das Textfeld an einer beliebigen Stelle auf 

der Seite zu platzieren, ziehen Sie es einfach.] 

SOMMER MENÜ 

SALATE 

Grüner Salat  CHF 10.00 

mit gerösteten Nüssen und Croûtons  

Gemischter Salat CHF 14.00 

mit Karotten, Gurken, Randen, Tomaten, gerösteten Nüssen und Croûtons 

Nach Wahl für Salate: Italienisches oder Französisches Dressing 

Gerstensalat (auch vegan) CHF 16.00 

mit Cherrytomaten, Rucola und Parmesankäse 

Cherrytomaten-Salat (auch vegan) CHF 16.00 

mit Basilikumöl und Aioli Sauce 

+ Burrata CHF 2.00 

VORSPEISEN 

Bohnencreme CHF 18.00 

mit pochiertem Ei und Parmesancreme 

Rindscarpaccio CHF 25.00 

mit Salatbouquet, Parmesankäse, Cherrytomaten und Balsamico-Essig-Glasur  

Umberfisch-Tatar CHF 25.00 

mit Cannolo von Nori-Algen, Guacamole und Orangen-Gin-Gel 

Vitello Tonnato CHF 27.00 

mit Kapern und Brothäubchen  

  



 

 
[Wecken Sie das Interesse Ihrer Leser mit einem passenden Zitat aus 

dem Dokument, oder verwenden Sie diesen Platz, um eine 

Kernaussage zu betonen. Um das Textfeld an einer beliebigen Stelle auf 

der Seite zu platzieren, ziehen Sie es einfach.] 

 

SUPPEN  Klein/Gross 

Gazpacho (auch vegan) CHF 8.00/14.00 

mit Römersalat, Gurken, griechischem Joghurt und Croûtons 

Misosuppe CHF 8.00/14.00 

mit Tofu und Frühlingszwiebel  

Bündner Gerstensuppe CHF 9.00/15.00 

PASTA & REIS 

Gerstenrisotto CHF 32.00 

mit Gemüse-Brunoise 

Risotto (auch vegan)  CHF 32.00 

mit Karotten und Ingwercreme und gerösteten Mandeln 

Hausgemachte Tortelli   CHF 34.00 

Gefüllt mit Alpenfisch, Kartoffeln und Zitronenthymian serviert mit Krustentierbutter 

Hausgemachte Tagliatelle alla Boscaiola (auch vegetarisch) CHF 35.00 

mit Steinpilzen, «Salsiccia» und Rahm 

  



 

 
[Wecken Sie das Interesse Ihrer Leser mit einem passenden Zitat aus 

dem Dokument, oder verwenden Sie diesen Platz, um eine 

Kernaussage zu betonen. Um das Textfeld an einer beliebigen Stelle auf 

der Seite zu platzieren, ziehen Sie es einfach.] 

 

FLEISCH 

Waldhuus Poulet Cordon Bleu CHF 38.00 

mit Wasabi-Mayonnaise und Pommes 

Schweinebauch CHF 40.00 

mit Pak Choi und Soja-Sesamsauce 

Geschmorte Kalbsbäckchen CHF 47.00 

mit geräuchertem Kartoffelpüree 

Rindsfilet CHF 47.00 

mit gerösteten Rüben, Lauch und Rotweinsauce  

+ Tagliatelle CHF 2.00 

FISCH 

Forellenfilet CHF 38.00 

mit Salatbouquet und Mayonnaise aus roten Rüben 

Schweizer Lachs CHF 39.00 

mit Pan Brioche und Erbsenschaum 

Zanderfilet CHF 40.00 

mit grillierter Aubergine und Knoblauchsauce  

Wolfsbarschfilet CHF  40.00 

mit Knollensellerie, Erbsen und Zitronengrassauce 

  



 

 
[Wecken Sie das Interesse Ihrer Leser mit einem passenden Zitat aus 

dem Dokument, oder verwenden Sie diesen Platz, um eine 

Kernaussage zu betonen. Um das Textfeld an einer beliebigen Stelle auf 

der Seite zu platzieren, ziehen Sie es einfach.] 

DESSERTS  

Ingwer-Crème Brûlée CHF  14.00 

Hausgemachtes Tiramisu “della Mamma”  CHF  14.00 

Meringue-Millefeuille mit roten Früchten CHF  14.00 

Mojito Parfait mit Limetten und Minzcreme CHF  15.00 

GLACE  1 Kugel 

Mango-Sorbet, Zitronen-Sorbet, Wassermelonen-Sorbet CHF 4.50 

Schokolade, Mocca, Vanille, Erdbeere, Cookies, Stracciatella CHF 4.50 

mit Rahm + CHF 1.50 

COUPES 

Eiskaffee oder Eisschokolade mit Rahm CHF 10.00 

Coupe Dänemark  CHF 14.00 

Coupe Romanoff CHF 14.00 

Tageskuchen  CHF 8.00 

+ Rahm  CHF 1.50 

 

LEGENDE 

 Vegetarisch: Diese Gerichte werden ohne Fleisch und Fisch Produkte zubereitet. 

 

 Vegan: Diese Gerichte werden ohne tierische Inhaltsstoffe zubereitet. 

 

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. 
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