WALDHUUS

RESTAURANT
Griiner Salat Y CHF 10.00
mit gerosteten Nissen und Cro(tons
Gemischter Salat Y CHF  14.00

mit Karotten, Gurken, Randen, Tomaten, gerosteten Nissen und Crolitons

Nach Wabhl fiir Salate: Italienisches oder Franzésisches Dressing

Gerstensalat % CHF 16.00
mit Cherrytomaten, Rucola und Parmesankase

Cherrytomaten-Salat % CHF 16.00
mit Basilikumol und Aioli Sauce

+ Burrata CHF 2.00
Bohnencreme % CHF 18.00

mit pochiertem Ei und Parmesancreme

Rindscarpaccio CHF  25.00
mit Salatbouquet, Parmesankase, Cherrytomaten und Balsamico-Essig-Glasur

Umberfisch-Tatar CHF  25.00
mit Cannolo von Nori-Algen, Guacamole und Orangen-Gin-Gel

Vitello Tonnato CHF  27.00
mit Kapern und Brothaubchen



Gazpacho
mit Romersalat, Gurken, griechischem Joghurt und Cro(tons

Misosuppe
mit Tofu und Frihlingszwiebel

Biindner Gerstensuppe

Gerstenrisotto
mit Gemiuse-Brunoise

Risotto
mit Karotten und Ingwercreme und gerosteten Mandeln

Hausgemachte Tortelli

WALDHUUS

RESTAURANT

Klein/Gross

%5 CHF 8.00/14.00

% CHF 8.00/14.00

CHF 9.00/15.00

Y CHF  32.00
% CHF 32.00

CHF  34.00

Gefiillt mit Alpenfisch, Kartoffeln und Zitronenthymian serviert mit Krustentierbutter

Hausgemachte Tagliatelle alla Boscaiola
mit Steinpilzen, «Salsiccia» und Rahm

CHF  35.00



WALDHUUS

RESTAURANT
Waldhuus Poulet Cordon Bleu CHF  38.00
mit Wasabi-Mayonnaise und Pommes
Schweinebauch CHF  40.00
mit Pak Choi und Soja-Sesamsauce
Geschmorte Kalbsbickchen CHF  47.00
mit gerauchertem Kartoffelpiiree
Rindsfilet CHF  47.00
mit gerosteten Riben, Lauch und Rotweinsauce
+ Tagliatelle CHF 2.00
Forellenfilet CHF  38.00
mit Salatbouquet und Mayonnaise aus roten Riiben
Schweizer Lachs CHF  39.00
mit Pan Brioche und Erbsenschaum
Zanderfilet CHF  40.00
mit grillierter Aubergine und Knoblauchsauce
Wolfsbarschfilet CHF  40.00

mit Knollensellerie, Erbsen und Zitronengrassauce



WALDHUUS

RESTAURANT
Ingwer-Créme Brilée CHF 14.00
Hausgemachtes Tiramisu “della Mamma” CHF 14.00
Meringue-Millefeuille mit roten Friichten VY CHF 14.00
Mojito Parfait mit Limetten und Minzcreme CHF 15.00

| Kugel
Mango-Sorbet, Zitronen-Sorbet, Wassermelonen-Sorbet V' CHF 450
Schokolade, Mocca, Vanille, Erdbeere, Cookies, Stracciatella CHF 450
mit Rahm + CHF 1.50
Eiskaffee oder Eisschokolade mit Rahm CHF 10.00
Coupe Dianemark CHF 14.00
Coupe Romanoff CHF 14.00
Tageskuchen CHF 8.00
+ Rahm CHF .50

%» Vegetarisch: Diese Gerichte werden ohne Fleisch und Fisch Produkte zubereitet.
V' Vegan: Diese Gerichte werden ohne tierische Inhaltsstoffe zubereitet.

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslosen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.
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